
 

 

 

 

MENU LATINO-AMERICANO 

 

Peixe crudo, avocado e flores 

(Vallisto “Torrontés”) 

 

Arepas, camarão e salsa roja 

(Sozo orange “Sauvignon Blanc e Chardonnay”) 

 

Milanesa de cardeiro, tomates e morango 

(Secreto Rebel “Pinot noir”) 

 
Parrilha Uruguaia creme de milho defumado e demi- glace 

(Garzon “Tannat”) 
 

 

Pêssego, Brioche folhado e namelaka 

(Lazy late “Sauvignon Blanc”) 

 

 

R$450,00 

+ taxa de serviço 13% 

 


